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CHAR BROILER PROFISSIONAL

Os Char Broilers Profissionais Rodriago ideais para restaurantes, hotéis,

fast foods e cozinhas profissionais foram especialmente

projetados para garantir conforto, qualidade, economia e alto

desempenho para sua cozinha industrial.

Além disso a constru¢do em aco inoxidavel AISI 304, Liga 18.8,

e seus reguladores em baquelite garantem ao operador,
seguran¢a no manuseio e a certeza que
opera um equipamento de alta durabilidade.

CARACTERISTICAS

- Construcdo em Aco Inoxidavel AISI 304
- Grelhas em Ferro Fundido (plana ou com 2cm de caida)
- Controles na parte frontal de facil visualizacao
- Defletores em Ferro Fundido (garantem melhor radiacdo do calor)

- Bandeja coletora de gordura em
- Manipulos em baquelite
- Aquecimento total ou por zona

aco inoxidavel

- Queimadores tubulares em a¢o esmaltado
- Registros com ajuste da chama (alta ou baixa)

MODELO CODIGO CONSUMO POTENCIA TOTAL (W) PRESSAO tmmc fcun) DIMENSJES (MM)  ALTURA (M) QUEIMADORES
GLP(KG/H)  GN (M/H) oLP oN ©/ MODULO OURACK
N | 4.600 Kcal’h
Char_Broiler_360 0,4 0,48 18.242 BTU 280 200 360x750x240 850 2
GAS 13.824 Kcal/h
Char_Broiler_725 1.2 1,44 54.726 BTU 280 200 725x750x240 850 4
Char_Broiler_1080 1.6 1,92 18:432 Keal/n 280 200 1080x750x240 850 7
72.963 BTU
OPCIONAIS
MGDULO 0U RACK DIMENSOES (MM) PORTAS PRATELEIRAS
360x685x610 com ou sem com ou sem
725x685x610 com ou sem com ou sem
1080x835x610 com ou sem com ou sem
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