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CONSERVADOR DE FRITURAS (&)



CONSERVADOR DE FRITURAS

Os Conservadores de Fritura Rodriaco ideais para restaurantes, hotéis,
fast foods e cozinhas profissionais foram especialmente

projetados para garantir conforto, qualidade, economia e alto
desempenho para sua cozinha industrial.

Além disso a constru¢do em aco inoxidavel AISI 304, Liga 18.8,
e seus reguladores em baquelite garantem ao operador,
seguran¢a no manuseio e a certeza que

opera um equipamento de alta durabilidade.

CARACTERISTICAS

- Lampada Piloto indicadora de funcionamento

- Controlador de temperatura por termostato

- Resisténcia de ceramica

- Chave Liga/Desliga

- Cesto furado meia-lua com area 30x50mm

- Mantém o produto aquecido apds sair da fritadeira em
uma temperatura de aproximadamente 50°c

- Registro 1/2" de esgoto em tanque

MODELO CODIGO TENSAD (V) DIMENSOES (MM)  ALTURA (MM)
C/ MODULO U RACK
ELETRICO CONS_FRIT_SOBR 220 Mono L00X7505240 350
OPCIONAIS
MODULO OU RACK DIMENSODES (MM) PORTAS PRATELEIRAS
360x685x610 com ou sem com ou sem
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