ROJRIACO

Cozinhas Profissionais

PASS THROUGH



PASS THROUGH

Os Pass Through Rodriaco ideais para restaurantes, hotéis,
fast foods e cozinhas profissionais foram especialmente

projetados para garantir conforto, qualidade, economia e alto

desempenho para sua cozinha industrial.

Além disso a constru¢dao em aco inoxidavel AISI 304 ou 430,
puxadores , comandos e vidro temperado,

garantem ao operador, seguranca no manuseio e a certeza que

opera um equipamento de alta durabilidade.

CARACTERISTICAS

- Material: Aco Inox AlISI 430 ou Ago Inox AISI 304

- Sistema de refrigeracdo através de ar forcado @

- Temperatura de trabalho: 0°a 4°c @

- Controlador digital de temperatura

- Temperatura de trabalho: 20°a 80°c @

- Sistema de aquecimento através de resisténcias @
- Isolamento térmico em poliuretano injetado

- Opcional: Prateleiras (nao inclusas)

~ TIPO amn _ .
MODELO CODIGO  DIMENSAO (MM) VOLUME(L) GN'S PORTA PORTA TENSAO(V) AC  FREQ(HZ) POTENCIATOTAL (W) CLASSE CLIMATICA **
PTR-S-2P 700x850x2100 660 16 Cega/Vidro 2 220 2,4 60 528 4
REFRIGERADO PTR-D-4P 1400x850x2100 1390 32 Cega/Vidro 4 220 33 60 726 4
PTA-S-2P 700%x850x2100 660 16 Cega/Vidro 2 220 9,09 60 2000
AUUEGIDO PTA-D-4P 1400x850x2100 1390 32 Cega/Vidro 4 220 13,6 60 3000
PTA-S-2P 700x850x2100 660 16 Cega/Vidro 2 220 9,09 60 2000
2,4 60 528

* Considerado para GN s padrdo 1/1-100. N&o inclusas.
** Temperatura ambiente maxima de 32,2°C e umidade relativa do ar de 65%

Classe Climatica 4: Condigdes de aplicagdo, temperatura ambiente maxima de 32,2°C e umidade relativa do ar de 65%

Rodriago Cozinhas Profissionais @ (41) 8711-9665
Al. Nossa Senhora do Sagrado Coragdo, 823 . .
Pinheirinho - 81870-010 Curitiba/PR @rodriacocozinhas

(41) 3071-9053
www.rodriaco.com.br
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